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Matjes Hausfrauénaft D. 13 NS13,905E
Mit Bauernsalat und Bratkartoffeln
Weinbergschnecken &N 10,80 €
6 Stiick in Knoblauch-Sahnesauce
Schafskase A ¢ 12,80 €

V= Vegetarisch

%m/le s S

Tomatensup 7,50 €

Ungarlsche Gulaschsuppe A4 8,50 €

‘Huhnerbrihe A mit Einlage 7,50 €
Zwiebelsuppe A &1V 178,50 €
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011 Bauernsalat ¢ 12,50 €
Mit Schafskdse ., z
012 _  Thunfischsalat ¢’ - i e, ks 13,90 €
' Thunfisch, Ei, gemischter Salat, Tomaten, Gurken, Mars Ollven
milde Pepperoni und ofenfrischem Brot _
2 =013 Salat mit Hahnchenbrust Natur¢ = 15,90 €

Héhnchenbruststreifen Natur, gemischter Salat, Tomaten, Gurken,
Mais, Oliven, milde Pepperoni und ofenfrischem Brot

Zu jedem unserer Hauptgerlchte gehort ein frischer Salat vom Buffet.
Bed|enen Sie sich gerne selbst und stellen Sie sich lhre Beilage ganz nach Ihrem Geschmack zusammen.




130 ‘_ Seezungenfilet A-° - 24,80 € ‘

mit Salzkartoffeln und Gemiise

131 “Forelle ,Mullerin“ P . ' 20,80€
_ mit Salzkartoffel und Gemuse - g
(EY) Tintenfischringe # C.J : : 22 40 €+~ .'__ e i
; mit Salzkartoffeln und Knoblauchsauce f it
.4._?_,_./'
'y -". f,/ /,,—f
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140 Putensteak ,,Natur” ACA! 20,50 €
Mit Pommes frites und Gemiise '

141 Putensteak 21,50 €
Mit Bauernsalat _
142 Putensteak ,,Aurora” A ¢ 19,80 €

mit speziell pikanter Sauce,
Ananas und Kroketten

Zu jedem unserer Hauptgerichte gehort ein frischer Salat vom Buffet.
Bedienen Sie sich gerne selbst und stellen Sie sich lhre Beilage ganz nach Ihrem'Geschmack zusammen.
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150 Cevapcici23 ; e e (-
Hackfleischwiirstchen mit Zwiebeln, Pommes frites und Djuvecreis R S
15510 ‘Hacksteak ,,Spezial“ ¢ 2.3 > Ay 18,80 €
gefilltes Hacksteak mit Schafskdse, dazu Reis und Pommes frites
152 Potpourri TellerA ¢.2:3 e s 21,50 €
kleines Hiiftsteak, Schweinemedaillons, paniertes Schnitzel, Kotelett und
= zwei Cevapcici, mit Pommes frites und Djuvecreis :
e }53 Balkanleber23 - - 5 < 2 16,90 €
gt serviert mit Pommes frites und-Djuvecreis : :
154 Grillteller>3 , . 21,50€ sAEEEE
mit Pommes frites, Djuvecreis und frischen Zwiebeln '
155 . Veseli Bosanac / Lustiger Bosniak ¢ 23 . 2830€ sl
' Zartes Rumpsteak gefllt mit Schinken und Kése -3
156 . Vjesalica?¢6'23 ; ' : 23,50 €
f Schweinefilet vom Grill mit Pommes frites und Djuvecreis
157 Rauberspief3 %3 PARSIOES

verschiedene-Fleischsorten mit Pommes frites und Djuvecreis

Pfefferspiel3 A-CFG.1J |
mit Pfeffersauce und Kroketten




' 5? Wé wie & '
> ORlGlNAL ARGENTlNlSCHE STEAKS

: Unsere saftlgen und zarten Steaks, d|e wir fur Sie zubereiten,
sind von ,Black Angus” Rindern, die auf den saftigen Weiden co
NIGEINEIES gezuchtet werden. Wie soIIen wir Ihr Steak grillenz;z =

; Engllsch blutig gegrlllt

“Medium: rosa gegrillt
Weil done: durchgegrl//t #,

—Wenn Sie keinen besonderen Wunsch auBern W|rd lhr :
Steak medium gegrillt.

6 6 s SR ZU UNSERENSTEAKSEMPFEHLENWIR s

(argent/msches Huftsteak) fast fettfre/ aus der Kluft : ‘ O R PR i
geschnitten _ -_ ' | o
s : 166  Ajvar - 3,80 € s e
160  Huftsteak ca. 200 g: 24,50 g : g i Tam g S
161  Huftsteak ca. 300 g 27,50 € 167 Rosti = - ey, 460€ -7 .
z ; 168 Gemiise . EEOARRE "
: 169 Bratkartofi_feln i 530€°
5@6& dée 62 ’/01’(}59/ 170 Pommesfkfites’ < _450€ >
argentinisches Rumpsteak mit Fettkruste 171  Kroketten 4,50 €
162 Rumpsteakca.200g - 28,50¢€ 172  Papa Asadas ¢ 4,80 €
163 Rumpsteakca.300g-  3480€ ~gebackene Kartoffel mit Sauerrahm
= ~ 173 Griine Bohnen "2 4,80 €
' : - 174  Knoblauchsauce - 450€
tm vece(e | 175  Pfeffersauce ") 450¢€
argentinisches Rib Eye-Steak mit Fettkruste 176 Sauce Hollandaise* ¢ &' 4,50 ",
164 Entrecoteca.250g ~ 3550€ 177 - Djuvecreis T 3,80 €
165 Entrecote ca.350¢8 - 41,50 €
- 178  Gerostete Zwiebeln 3,60 €
179  Krauterbutter : 1,20 €

V= Vegetarisch
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Bed|enen Sie sich gerne selbst und stellen Sie sich Ihre Beilage ganz nach Ihrem Geschmack zusammen.

‘mit frischen Champigh_ons und Butterreis

ed i

Wlen_gr Schnltzel ac
mit Pommes frites und Gemuse * ¢ &/

Champignonschnitzel A ¢-¢ B

Rahmenschnitzel A ¢ ¢
mit Butterreis - ;

Puszta- Schnltzel A.cC

mit Reis

Schafhausener Sahneschnitzel , Pariser Art" AC6 11,23
mit Schinken und Kase gefullt, frische
Champignonsauce, dazu Pommes frites und Gemiise # < ¢!

Haus Schnitzel ,,Bootshaus" Sk
nach Art des Hauses, mit Pommes frites-und Gemiise * ©

Krustenecke A€

Schnitzel mit ChampignonsofSe, Hollandaise und Kdse (iberbacken

ﬁ%ﬁ/ﬂﬂe/
190 Stroganoff A ¢

geschnetzeltes Rinderfilet in
Champignonrahmensauce und Kroketten

191 Mexikanischer Feuertopf °
mit Schweinefiletstreifen, pikanter Paprikasauce
und Butterreis

192 Sataras * ¢/
Zarte Schweinefiletstreifen mit Butterreis

m' P
Mg

Zu jedem unserer Hauptgerichte gehért ein frischer Salat vom Buffet.

18.80 €

1750 €

. 18,80 €

18,80 €

21,80 €

21,80 €

18508

- 31,90 €

PACHCIORS

23,80 €
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200  Rumpsteak ,Café de Parls"A c61 S Sl e :
B ) Kroketten und Gemise # ¢ ¢! ol M e o T A0S =
L = ; ot . T __',‘;‘ f{/ :
201 _RumpsteakA £6.1 A M e 31,50 €
¥ mit Kréuterbutter, Pommes frites und Gemuse . = > .
202 Champlgnon Rumpsteak A& Radad AR 33,50 €
mit frischen Champlgnons Pommes frites und Gemuse = 27
203 Steak ,Hawaii" A c.6.1.1.2 1 i C P ' 24,80 €
mit Curryreis, Ananas, Bananen, Klrschen und
Sauce Hollandmse dazu’ Pommes frites 4
204 = Medalllon ,,Florlda“ ACG I - 26,70 € o
mit Pfirsichen und Sauce Hollandalse uberbacken dazu Kroketten \ e 7
205 Champlgnon SchwememedalllonsG _ e
mit frischen Champ/gnons in Sahnesauce und Pommes. frltes i
206 °  Spezialteller ,,Boot\shaus"A Sl e . SE e
Cordon bleu, Hiiftsteak, Schweinefilet, frisches Gemuse : ¢ s R
Sauce Hollandaise und Bratkartoﬁ‘eln i ) L
143 g ,}"i ~
7] &uﬂ&é/ Via e % L
21 0 Lammkoteletts A ¢.6H.! 26,50 €

mit Krduterbutter, griinen-Bohnen und Kroketten
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220  PeterPan’ _ 790 €
Cevapcici mit Pommes frites g

2 7% Nemo-Teller ©¢ ' 790'€
' Fischstdbchen mit Pommes frites o A
Y, Ninja Turtels ) ST BEQE
S Chicken Nuggets m/tPommes fr/tes :
&ge~ 3 RexA¢6 ' 850¢
ke A Putenschnitzel mit Butterreis
i"r P
LG 5 P Z/‘&(/ i
' &(/Vie/ﬂﬂ/ 6 (Fur Zwei Personen)
T~ - . : 7 /N .
230 Uberraschungsplatte © ¢! 58,50 €
y reichlich garniert, mit Sauce Hollandaise '
231  Hausplatte ' 54,50 €
verschiedene Fleischsorten vom Grill
232 Czardas-Platte 52,50 €

speziell garniert, brennend serVIert

233 Gourmand- PIatte ,,Bootshaus" 50,50 € '

Zu jedem unserer Hauptgerlchte gehort ein frischer Salat vom Buffet.
Bedlenen Sie sich gerne selbst und stellen Sie sich lhre Beilage ganz nach Ihrem Geschmack zusammen.



3 2 «:’ ot 3
300 Zwei PalatschinkenA<¢ * . . -~ 9,80 €
& mit Konfittire : P . _
301 Zwei PalatschinkenA¢¢ = 11,80€ - 7
gefillt mit Vanilleeis, 2 £17;
Schokoladensauce und Sahne :
302 Tiramisu 6,90 €
Hausgemacht =~ #
2 t:.' :'-'-“J 7
. __

Zusatzstoffangaben: 1) mit Farbstoffen, 2) mit Konservierungsstoff, 3) Antioxidationsmittel, 4) Geschmacksverstarker, 5) geschwefelt, 6)
geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweil, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) SGRBungsmittel, 12) enthalt eine Pheriylalinquelle, 13) mit
Nitritpokelsalz, 14) mit Taurin Allergen-Kennzeichnung: A) Glutenhaltiges Getreide, B) Krembstiere, C) Eier, D) Fische, E) Erdnusse, F) Sojabohnen,
G) Milch, H) NUsse bzw. Schalenfriichte, ) Sellerie, J) Senf; K) Sesamsamen, L) Schwefeldioxid und Sulphite, M) Lupinen, N) Weichtiere -

V= Vegetarisch



Espresso® 2,50 € “Weissburgunder ' - trocken
.~ Tasse Kaffee?® 2,80°€ "~ 02L-6,70€
... Kénnchen Kaffee® 4,70 € 0,75L-26,70 €
Glas Tee 2,40 € ;
Cappuccino®? - 3,40 € Laski Rizling ' - I|ebl|ch
Latte Macchlato 6% 3,40 € 02L-670:£ '
Milchkaffee®° . 3,40 € :
Kakao ¢° 3,40 € Grasevina‘ - tro,_c,ken
: OZL 7,00€57 7 ‘
£ g Welsswelnschorle o T
EfvonNg 02L-640€
Mineralwasser 025L 290€ Ronchedone weiss - trocken
Mit oder ohne Kohlenséure ~ 0,75L 7,30 € 0,75.L - 48,00 € :
Softdrinks '-2° 03L 3,60€ :
Coca Cola, Coca Cola Zero, 05L 530€ - Rosét - halbt_rocken
Coga Cola Light, Fanta, Sprite, i - 0,2L-6,40 € '
Spezi - EE 0,75L-26,70€
. Séafte Granini 0,2 7360€ 5°
¢~ ~.""Apfel, Orange, Maracuja, Ananas- - S ~
.. 2" Kirsche, Rhabarber : f 3
~ _ SchorlenGranini ~~ 03L 3,80€ - ‘ WEerLne
* Apfel, Orange, Maracuja, Ananas,, 0,5 L 550 € . . i
Kirsche, Rhabarber Vranac' - trocken ¢
Bitter Lemon "° 0,2L 3,20€ 02L-7,00¢€
- Tonic Water™ -0,2L 3,20€ 0,75L-26,70 €
; G|n er Ale 02L 3,20¢€
ull 025L 490¢€ Dornfelder!' - halbtrocken
: 02L-7,00€
g‘ 5 A 0,75 L - 26,70 €
(4 (%
[0 M/OZ/& Dolce Fresca ' - lieblich
Ramazzotti 2cl 3,00€ 02L-7,00¢€ -
Asbach Uralt 2cl 3,00€
Jagermeister 2cl 3,00€ Ronchedone rot - trocken
Williams Birne 2cl 3,00€ 0,75L-48,00 €
Slivovic 2cl 360 €
Kruskovac 2 cl 2550
Julischka - 2c  250¢€ /.
Ouzo 2cl 3,00¢€ €
Grappa 2cl 3,00 € '
Johnny Walker 2cl 450¢€ Henkell Piccolo "
: Flasche 0,2 L --5,70 €
Y/. : Henkell Trocken'®
LEve 03L g5 Flasche 0,75 L - 23,00 €
Estrella Galicia 3,80€ 550€
Isenbeck? 3,60€ 530€
Alt Bier* 360€ 530¢€
Vitamalz*? 360€ 530¢€
Krefelder” 3,60€: .530€
Bier Alkoholfrei® 3,60 €
Konig Ludwig Hell* 350€ 540¢€
Konig Ludwig Weizen” 540 €
Konig Ludwig Weizen Alkoholfrei* 5,40 €




Bootshaus

FAMILIE PURIC



